VORSPEISEN S
Markknochen mit getoastetem Bio Schwarzbrot vom ,,Offerl“
& Knoblauch-Krauterol € 11,40
6 Stk. mit Kéase gratinierte Wiener ,,Gugumuck* Schnecken & Krauterbutter
& Bio Brot vom ,,Offerl“ € 1550
Beef Tatar mit Salzbutter & Toast € 16,80
Gebeizte Lachsforelle auf Erdapfelpuffer, Krenrahm und Vogerlsalat € 15,80
SUPPEN it
Kraftige Rindsuppe mit (GrielRnockerl, Frittaten oder Leberknddel) € 6,40
Alt Wiener Suppenteller (Rindfleisch, Nudeln und Wurzelgemdse) € 780
HAUPTSPEISEN it
Original Wiener Schnitzel vom Kalb mit Erdépfel-Voger| Salat € 26,50
Tafelspitz vom Weiderind mit Wurzelgemuse & G’roste,
dazu Apfelkren & SchnittlauchsofRe € 2560
Y Maishendl gebacken mit Gurken-Rahm-Salat € 17,80
Wiener Zwiebelrostbraten gediinstet mit Braterdapfel und Salzgurke € 25,50
Fiaker Gulasch mit Serviettenkntdel, Wrstel und Spiegelei € 18,90
Gebackene Fledermaus vom “Otscherblick-Schwein“(Knoblauchbeize) € 18,80
mit Erdapfel-Vogerlsalat
VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN i
Cremespinat mit Spiegelei und G’roste € 14,80
Gebackene Polenta Knddel mit Frischkase Fillung auf warmer
Kréutersauce & Salat € 16,20
INNEREIEN Jik
Wiener Salonbeusch’l mit Serviettenkntdel € 18,50
Kalbsbries gebacken mit Erdapfel VVogerl-Salat € 24,80
Kalbsleber gerdstet mit Majoransaft’| und Erdapfelpiree € 19,80
Kalbsleber gebacken mit Mayonnaise-Salat € 19,80
Kalbshirn gebacken dazu Petersilerdapfel € 17,50
Kalbshirn gerostet mit Petersilerddpfel € 17,50

Allergene: A-Gluten,B-Krebstiere,C-Eier,D-Fisch,E-Erdniisse,F-Sojabohnen,G-Milch,H-Schalenfriichte,
L-Sellerie,M-Senf,N-Sesamsamen,O-Schwefeldioxid&Sulfite,P-Lupinen,R-Weichtiere
Unser Service Personal steht Ihnen fir Fragen zu den Allergenen gerne zur Verfligung



WOCHENKARTE & SPEZIALITATEN

i
Schéufele mit Sauerkraut, Erdépfelknddel & dunklem Biersaft’l € 22,550
Original Munchner Weilwurst (Paar) mit HandImaier Senf und Piller Brez'n € 790
Geschmorte Lammkeule mit Grillgemuse & cremigen Krauter-Polenta € 2450
Gebratener Kaninchenrticken in Morchelrahmsauce — Griiner Spargel &
Hausgemachten Kroketten € 28,550
Dorade im ganzen gebraten mit Barlauchbutter & Petersilerdapfel € 28,00
DESSERT N
Karamellisierter Wiener Kaiserschmarren mit Zwetschkenroster € 11,60
Palatschinken mit Marillenmarmelade vom Staud’s € 720
Tichys Eismarillenknddel € 650
Hausgemachte Cremeschnitte mit Marchfelder Erdbeersalat € 960
Schokoladekuchen mit Schlagober’s und Vanilleeis € 8,90

Zu unseren Desserts empfehlen wir eine Beerenauslese
vom Tschida, Sdmling 88
1/16 € 4,70

BEILAGEN UND SALAT it
Piller-Brez'n, Bio Schwarzbrot und Gebéck vom ,,Offerl®, € 200
Bummerlsalat, Blattsalat, Erdépfelsalat, Krautsalat € 480
Gemischter Beilagen Salat € 590
Gemischter Salatteller € 99
Basmati Reis € 4,60

Unsere Erdépfeln beziehen wir vom Familienbetrieb Bauer aus Stetten

Unser Fleisch beziehen wir von Manfred Hollerschmid aus Walkersdorf

Unsere Offnungszeiten:

Montag bis Samstag 11.30 bis 23.30

Kiiche bis 22.00

Allergene: A-Gluten,B-Krebstiere,C-Eier,D-Fisch,E-Erdniisse,F-Sojabohnen,G-Milch,H-Schalenfriichte,
L-Sellerie,M-Senf,N-Sesamsamen,O-Schwefeldioxid&Sulfite,P-Lupinen,R-Weichtiere
Unser Service Personal steht Ihnen fir Fragen zu den Allergenen gerne zur Verfligung



